
CAHIER HÉRITAGE
C A H I E R  H É R I T A G E

 UNE EXPLORATION AUDACIEUSE
DE L'HÉRITAGE BOTANIQUE 
DE NOTRE ÎLE D'ISLAY.



T h e  B o t a n i s t  e s t  u n  g i n  a u x 
s a v e u r s  m u l t i p l e s  e t  c o m p l e x e s . 
U n e  e x p l o r a t i o n  a v a n t - g a r d i s t e  
d e  l ' h é r i t a g e  b o t a n i q u e  d ' I s l a y .  
Au cours  d ’une d is t i l la t ion lente  e t 
délicate, 22 plantes aromatiques locales 
cueillies à la main viennent sublimer les 
neuf variétés de baies, écorces et graines 
habituellement utilisées dans la recette 
du gin.  Notre savoir-faire en matière  
d e  d i s t i l l a t i o n  e s t  i n t i m e m e n t  
l ié  à  l ’h istoire  de Bruichladdich,  qui 
débute en 1881 lorsque trois  frères , 
W i l l i a m ,  J o h n  e t  R o b e r t  H a r v e y 
d é c i d e n t  d e  c o n s t r u i r e  u n e  p e t i t e 
dist i l ler ie  sur l ’ î le  d ’Is lay.

_ H I S T O I R E

Î L E  D ' I S L A Y ,  H É B R I D E S  E X T É R I E U R E S ,  É C O S S E .

UNE HISTOIRE DE HASARDS, 
DE RENCONTRES 
ET DE VISION COMMUNE.

L’ i n d u s t r i e  d u  w h i s k y  a  t o u j o u r s 
c o n n u  d e s  h a u t s  e t  d e s  b a s ,  
e t  B r u i c h l a d d i c h  n ’ a  p a s  é t é 
é p a r g n é e  p a r  c e s  p é r i o d e s  
de crise :  au 20ème s iècle ,  la  dist i l ler ie 
conna î t  de  nombreux  changements 
d e  d i r e c t i o n  a i n s i  q u e  p l u s i e u r s 
f e r m e t u r e s  t e m p o r a i r e s .  E n  1 9 9 4 , 
l a  d i s t i l l e r i e  é v i t e  d e  j u s t e s s e  
l a  f e r m e t u r e  d é f i n i t i v e ,  g r â c e  
a u  r a c h a t  p a r  d e u x  n é g o c i a n t s  
en  v in  londoniens ,  S imon Coughl in 
e t  M a r k  R e y n i e r,  q u i  l u i  d o n n e n t  
une nouvel le  v ie .

C e s  d e u x  v i s i o n n a i r e s  c r o i e n t  
e n  l ' i n f l u e n c e  d u  t e r r o i r  s u r  l e s 
saveurs d’un spir i tueux et  valorisent 
les  out i ls  tradit ionnels  et  le  savoir-
f a i r e  a n c e s t r a l  d e s  h a b i t a n t s 
d 'Is lay.  I ls  sont  déterminés à  casser  
l e s  c o d e s  d e  l ' i n d u s t r i e  d u  s i n g l e 
m a l t  e n  i n n o v a n t ,  e n  j u g e a n t  
l a  n o b l e s s e  d ' u n  w h i s k y  s e l o n  
s a  r i c h e s s e  a r o m a t i q u e  p l u t ô t  
q u e  d ’ a p r è s  s o n  â g e  e t  e n  m e t t a n t 
l e s  m a t i è r e s  p r e m i è r e s  a u 
p r e m i e r  p l a n .  Av e c  l ’ a i d e  d e  l e u r 
m a î t r e  d i s t i l l a t e u r  J i m  M c E w a n  
e t  d u  r e s p o n s a b l e  o p é r a t i o n n e l  
de la dist i l lerie Duncan McGill ivray, 
i l s  e n t r e p r e n n e n t  d e  c r é e r  
u n  g i n  q u i  s a u r a i t  t r a d u i r e  l ’ â m e  
e t  l e  coeur  de  l a  pe t i t e  î l e  r ecu lée 
d 'Is lay.

Comme le hasard fait  bien les choses, 
deux botanistes de renom, Dr Richard 
Gulliver et Mrs Mavis Gulliver, habitent 
à  c e t t e  é p o q u e  a u  s u d  d e  l ’ î l e .  I l s 
fouillent la nature d'Islay et identifient 
33 plantes, feuilles et fleurs comestibles  
dont  les  caractér is t iques  gustat ives 
e t  o l f ac t ives  son t  par t i cu l i è rement 
i n t é r e s s a n t e s .  E l l e s  p r é s e n t e n t 
a u s s i  l ’ a v a n t a g e  d e  p o u v o i r 
ê t r e  r é c o l t é e s  d e  f a ç o n  d u r a b l e  
s u r  l ’ î l e .  P a r m i  c e t t e  s é l e c t i o n ,  
J im chois i t  22  p lantes  aromat iques 
dont l ’all iance évoque le doux parfum 
de la  vie  sur l ’ î le  d ’Is lay.



A d a m  e s t  u n  " I l e a c h "  :  i l  e s t 
n é  e t  a  g r a n d i  s u r  l ’ î l e  d ’ I s l a y ,  
e n  É c o s s e .  I l  e s t  a d o l e s c e n t  l o r s 
d e  l a  d é c e n n i e  n o i r e  à  I s l a y  o ù  
l e s  d i s t i l l e r i e s  f e r m e n t  l e s  u n e s 
après  les  autres ,  entra înant  l 'exode 
d e  l a  p o p u l a t i o n .  A p r è s  l e  l y c é e , 
i l  p a r t  é t u d i e r  q u e l q u e s  a n n é e s  
à  A b e r d e e n ,  m a i s  n ’ y  r e s t e  q u e  
peu de temps tant  son attachement à 
Is lay est  grand.

Lors  de  ses  débuts  à  l a  d i s t i l l e r i e , 
i l  y  a  maintenant  douze  ans ,  Adam 
s ’occupe  de  l ’ accue i l  des  v i s i t eurs . 
I l  a i m e  p a r t i c u l i è r e m e n t  p a r t a g e r 
l e s  c o n n a i s s a n c e s  d e s  a r t i s a n s  
q u ' i l  c ô t o i e  q u o t i d i e n n e m e n t  e t 
c 'es t  à  leur  contact  qu' i l  développe  
u n e  p a s s i o n  p o u r  l a  d i s t i l l a t i o n  
et  l 'art  de l 'assemblage.

Son enthousiasme communicatif et son 
implication consciencieuse au sein de la 
distillerie ne passent pas inaperçus auprès 
de Jim McEwan, qui sait  reconnaître  
s o n  t a l e n t  e t  l ’ i n v i t e  à  t r a v a i l l e r  
à  s e s  c ô t é s .  D e p u i s  l ' i n a u g u r a t i o n 
d u  g i n  T h e  B o t a n i s t  e n  2 0 1 0 ,  
Adam participe activement à chacune 
de ses  dist i l lat ions.

La distillation du gin The Botanist est un 
art complexe qui ne peut etre entrepris 
que par une équipe hautement qualifiée. 
Adam collabore étroitement avec Allan 
Logan ,  d i rec teur  de  l a  product ion . 
Ensemble,  i ls  font macérer lentement 
les  neuf  plantes  aromatiques de base 
dans  un  mé lange  d ' a l coo l  de  gra in 
neutre et d'eau de source d'Octomore.  
The Botanist  est  ensuite dist i l lé  dans 
un alambic de type Lomond absolument 
un ique  a f f ec tueusement  surnommé 
"Ugly Betty"  par l ’équipe.

P u i s ,  A d a m  p l a c e  u n  p e t i t  s a c 
e n  m o u s s e l i n e  c o n t e n a n t  l e s  2 2 
p l a n t e s  a r o m a t i q u e s  d ' I s l a y  d a n s 
u n  c o m p a r t i m e n t  r a t t a c h é  à  U g l y 
Bet ty  a f in  que  les  vapeurs  d 'a lcoo l 
s ' i m p r è g n e n t  d e  l e u r s  a r ô m e s 
r iches et  complexes,  emblématiques  
du gin The Botanist .

«  T h e  B o t a n i s t  e s t  b i e n  p l u s 
q u ’ u n  s i m p l e  s p i r i t u e u x .  C ’ e s t 
l ’ incarnation de notre île, l ’expression  
de nos or igines .  A travers  l ’art  de la 
distillation et l’utilisation d’ingrédients 
issus de notre terre ,  nous créons un 
spir i tueux qui  chante ses  or igines .  » 
nous expl ique Adam.

_ D E S  H O M M E S

A D A M  H A N N E T T ,  M A Î T R E  D I S T I L L A T E U R 
À  L A  D I S T I L L E R I E  B R U I C H L A D D I C H .

«  LE GIN THE BOTANIST 
EST BIEN PLUS QU’UN SIMPLE
SPIRITUEUX. »



« UN DON INNÉ POUR TRÉBUCHER
DANS DES FOSSÉS ET SE RETROUVER
COUVERT DE BOUE .»

N é  d a n s  l a  r é g i o n  d e  l ' A n g u s ,  
en Écosse, James a toujours aimé passer 
du temps au grand air à explorer les 
parcs et les buissons de son village. C’est 
ainsi qu’il se découvre un don inné pour 
« trébucher dans des fossés et se retrouver 
couvert de boue ».
Ce ta lent  un peu part icu l ier  e t  son 
espr i t  acéré  le  conduisent  vers  des 
é tudes  en  bo tan ique  à  l ’ un ive r s i t é 
d ' É d i m b o u r g .  A p r è s  s e s  é t u d e s ,  
i l  p a r t  v o y a g e r  u n  m o m e n t  a v a n t  
de rentrer en Écosse où il devient guide 
tour i s t ique .  I l  passe  l e s  15  années 
su ivantes  à  expl iquer  aux v is i teurs 
ébahis  la  r iche  h is to ire  de  l ’Écosse 
et à leur présenter la beauté sauvage 
des Highlands et des î les écossaises.  
Il découvre Islay lors d’une visite privée 
avec un groupe d’amateurs de whisky, 
et  f ini t  par  s ’y  instal ler.  Seize mois 
après son installation, il tombe sur une 
offre d’emploi de Bruichladdich, qui 
recherche un « cueilleur professionnel ».  

J A M E S  D O N A L D S O N ,  C U E I L L E U R  P R O F E S S I O N N E L 
À  L A  D I S T I L L E R I E  B R U I C H L A D D I C H .

Un emploi en parfaite adéquation avec 
ses passions.
J a m e s  p a s s e  s e s  s i x  p r e m i e r s 
mo i s  chez  Bru ich ladd ich  à  cue i l l i r  
e t  préparer  mét iculeusement  les  22 
herbes  aromat iques  emblémat iques 
d u  g i n  T h e  B o t a n i s t  a v e c  l ’ a i d e  
d u  D r  R i c h a r d  G u l l i v e r  e t  M r s 
Mavis  Gul l iver.  Depuis  leur  départ  
à  l a  r e t ra i t e ,  James  e s t  dé sorma i s  
l e  seu l  responsable  de  la  cue i l l e t te  
d e s  «  2 2  »  d a n s  l e s  m a r a i s ,  s u r  
les collines et les rivages d’Islay.
«  Le respect  de l ’environnement est 
l ’essence même du gin The Botanist. 
Nous  ne  cue i l l ons  j ama i s  p lus  que  
ce dont nous avons besoin et ne prélevons 
que de petites quantités à chaque cueillette. 
Au cours du printemps et de l’été, la 
nature d’Islay fleurit petit à petit, nous 
cueil lons les plantes à la main et les 
faisons sécher une feuille après l’autre. », 
explique James.



À TRAVERS L’ART DE LA 
DISTILLATION ET L’UTILISATION
D'INGRÉDIENTS ISSUS 
DE NOTRE TERRE,NOUS CRÉONS 
UN SPIRITUEUX QUI EXPRIME
ET CHANTE SES ORIGINES.

Dans l ’univers  du vin,  le  terroir 
correspond à  l ’ in f luence  du  so l ,  
d u  s o u s - s o l ,  d e  s o n  o r i e n t a t i o n  
e t  son  expos i t ion  aux  é l éments ,  
du c l imat  et  du micro-cl imat  sur  
la croissance de la vigne et la récolte 
du ra is in .  Notre  a t tachement  au 
t e r ro i r  s e  r e f l è t e  dans  tous  nos 
spiritueux, c 'est  l 'un des concepts 
fondateurs  de notre dist i l ler ie .
La plupart des 22 plantes aromatiques 
que nous sé lect ionnons avec soin 
pour notre gin poussent en abondance 

sur Is lay,  nous pouvons donc les 
cuei l l ir  de façon responsable sans 
q u e  c e l a  p e r t u r b e  l ’ é c o s y s t è m e 
fragi le  de l ’ î le .
Sept mois de cueillette et 17 heures 
d e  d i s t i l l a t i o n  s o n t  n é c e s s a i r e s  
à  la  créat ion d’un gin qui  raconte 
Is lay dans toute sa  splendeur.
The Botanist nous permet d’exprimer 
et  d ’aff irmer notre ident i té .  C’est 
l ’ e x p r e s s i o n  t r è s  p e r s o n n e l l e  
de notre l ien avec la nature et tout 
ce  qu’e l le  a  à  offr ir.

_ T E R R O I R

N O U S  P U I S O N S  N O T R E  I N S P I R A T I O N 
A U  C O E U R  D ’ I S L A Y ,  N O T R E  Î L E 
D A N S  L ’ A R C H I P E L  D E S  H É B R I D E S , 
S U R  L A  C Ô T E  O U E S T  D E  L ’ É C O S S E .



T h e  B o t a n i s t  t é m o i g n e  
d e  n o t r e  c r é a t i v i t é ,  d e  n o t r e 
v o l o n t é  d e  d é c o u v e r t e  e t 
d e  n o t r e  l i e n  t r è s  f o r t  a v e c  
l a  na ture   de  l ’ î l e .  À  t r aver s 
l u i ,  n o u s  c h e r c h o n s  à  f a i r e 
n a î t r e  l ’ i n s p i r a t i o n  c h e z  
les amateurs de gin, à leur faire 
découvrir les saveurs cachées dans 
leur propre jardin.  Au l ieu de 
proposer  un cocktail signature, 
nous souhaitons inviter les gens  
à  explorer  leur environnement 

_ E N  H A R M O N I E  A V E C  L A  N A T U R E

P O U R  C R É E R  T H E  B O T A N I S T , 
N O U S  S O M M E S  P A R T I S  E X P L O R E R 
N O T R E  P R O P R E  J A R D I N , 
N O T R E  Î L E  D E S  H É B R I D E S .

et les plantes aromatiques qui y 
poussent au f i l  des saisons afin 
de  créer  l eur  propre  cockta i l 
de  The  Botan i s t ,  ca r  c ’ e s t  l a 
m e i l l e u r e  f a ç o n  d ’ a p p r é c i e r 
s a  v e r s a t i l i t é .  L’ i n s p i r a t i o n 
peut  se  t rouver  au  bord  d ’un 
chemin, dans chaque parc, dans 
c h a q u e  c h a m p ,  p a r t o u t  d a n s  
le monde. Chaque cocktail devient 
a lors  une aventure aromatique 
unique…

1 8 8 1
Bruichladdich est  fondée en 1881 par les 
frères Harvey, héritiers d’une dynastie de 
fabricants  de whisky à  Glasgow. Robert 
H a r v e y,  l ’ i n g é n i e u r,  l a  c o n ç o i t .  J o h n , 
d i s t i l l a teur,  l a  gère  e t  Wi l l iam apporte 
son expert ise  commerciale .

1 9 9 4
E n  1 9 9 4 ,  l e  p r o p r i é t a i r e  d e  l ’ é p o q u e , 
J im Beam Brands ,  déc ide  de  fermer  la 
dist i l ler ie  Bruichladdich.

2 0 0 0
L e  1 9  d é c e m b r e  2 0 0 0 ,  l a  d i s t i l l e r i e  
à  m o i t i é  à  l ’ a b a n d o n  e s t  r a c h e t é e  
p a r  u n  g r o u p e  d ’ i n v e s t i s s e u r s  p r i v é s , 
s o u s  l a  d i r e c t i o n  d e s  n é g o c i a n t s  
e n  v i n  l o n d o n i e n s  S i m o n  C o u g h l i n  
et  Mark Reynier.

2 0 1 0
The Botanist  est  dist i l lé  pour la première 
f o i s  à  l ’ a i d e  d e s  9  b a i e s ,  é c o r c e s  
e t  g ra ines  agrémentées  des  22  p l an te s 
botaniques cuei l l ies  à  la  main sur l ’ î le .

2 0 1 2
La dist i l ler ie  Bruichladdich est  rachetée 
par le  groupe Remy Cointreau.

2 0 1 8
The Botanist continue de s’affirmer comme 
l ’un des mei l leurs  gin au monde.

_ C H I F F R E S  C L É S _ D A T E S  C L É S

1 , 6
M I L L I O N
Plus de 1,6 mi l l ion de 
boutei l les vendues en 
2018 .

7 0 %
The Botan ist  est 
présent dans
70 % des mei l leurs 
bars à cockta i l s 
du monde.

6 6 
P A Y S
Actuel lement ,  
The Botan ist 
est  d ispon ible 
dans 66 pays.

C r o i s s a n c e
U L T R A  R A P I D E
The Botanist 
s' impose à nouveau 
comme la marque 
de g in haut 
de gamme à la 
croissance la plus 
for te en volume  
et en va leur.




