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L’ H É R I T A G E
C O I N T R E A U

À  l ’ o r i g i n e  d ’ u n e  l é g e n d e ,  
i l  y  a  un  regard ,  i l  y  a  un  goût ,  
u n e  e f f e r v e s c e n c e .  L e  p a r i  
f o u  d ’ u n  h o m m e  i s s u  d ’ u n e 
f ami l l e  de  con f i s eur s  à  Anger s ,  
Edouard Cointreau. Avec exigence, 
pass ion et  authent ic i té ,  i l  a  créé 
Co in t r eau ,  l a  l i queur  d ’ e s s ence 
d’écorces d’orange, véritable icone 
vivante qui fait de la dégustation un 
art  de vivre et  de l ’art  du cocktai l 
u n e  l e ç o n  d ’ é l é g a n c e  c r é a t i v e .  
L e  f l a c o n  C o i n t r e a u ,  c a r r é  a u x 
épaules rondes, se distingue par son 
allure. Plus qu’un esprit d’orange,  
c ’ e s t  une  v i s ion  du  temps  e t  du 
m o n d e  q u ’ E d o u a r d  C o i n t r e a u , 
v i s i o n n a i r e ,  a  i m p o s é ,  e n  t o u t e 
s impl ic i té .  Sa  l iqueur  Cointreau  
est depuis lors, une muse en marche 
d o n t  l ’ é q u i l i b r e  t i e n t  à  l ’ u n i o n 
des styles  et  des  contraires ,  dans 
l’énergie du mouvement, de l’instant 
r e n o u v e l é  c o m m e  u n e  s u r p r i s e , 
e l le  al l ie  mystère et  transparence. 
C o i n t r e a u  c r é e  l ’ a l c h i m i e  
du meil leur,  sans façon et de mil le 
e t  u n e  m a n i è r e s .  L’ a f f r a n c h i e  
en capita le  qui  rythme la  culture 
du  cockta i l  depu i s  son  âge  d ’or 
dans les  années 1920. 

V A L L É E  D E  L A  L O I R E

Édouard Cointreau

« J ’a i  re ch e rch é p a s sio n n é m e n t ce tte 
l i q u e u r  d o n t  j ’a i  v o u l u  q u ’e l l e  a i t  
l a  p u r e t é  d u  c r i s t a l  e t  u n e  g r a n d e 
s u b t i l i t é  d e  g o û t  g r â c e  à  l ’ h a r m o n i e 
p a r f a i t e  d ’e s p r i t  d ’ é c o r c e s  d o u c e s  
e t  a m è res »
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1920 ,  l e s  Années  f o l l e s  :  r y thmes  
et couleur, les affiches de Jean Adrien 
Mercier pour Cointreau. Les Temps 
Modernes. ABC of Mixing Cocktails, 
1922, la bible de la mixologie. Side Car 
et White Lady. Charleston. Josephine 
Baker et la Danse Sauvage. Les exilés 
américains à Paris :  Scott Fitzgerald 
e t  E r n e s t  H e m i n g w a y.  P a r i s  e s t 
une fête .  New York,  la  prohibit ion.  
Le triomphe du music-hall .  La muse 
en mouvement :  Cointreau. 

C o i n t r e a u ,  i n s p i r a n t  e t  i n s p i r é , 
v i b r e  a u  r y t h m e  d ’ u n e  c r é a t i v i t é 
spon tanée  r egorgean t  de  v i t a l i t é , 
de  jo ie ,  d ’é légance.  Mix and  Match 
résonne comme un motto pour toute 
personne qui  s ’adonne à la  créat ion 
d’un cocktai l .  C’est  l ’e f fervescence 
d e s  c o c k t a i l s …  l a  n a i s s a n c e  
de ce que l’on appelle communément : 
la  culture du cocktai l . 

D E  L ’ Â G E  D ’ O R  D E S  C O C K T A I L S  À  N O S  J O U R S

Plus de 350 cocktails Cointreau sont 
ainsi référencés depuis. La Margarita, 
le Cosmopolitan, le Singapore Sling  
ou encore le Mai Tai sont parmi les plus 
connus. Cointreau bat  
l a  m e s u r e ,  c o m p o s e  
l a  m é l o d i e  d ’ u n 
c o u r a n t  t o u j o u r s  
en vogue aujourd’hui. 
Son succès ne connaît 
p a s  d e  f r o n t i è r e s . 
D e  P a r i s  à  N e w  Yo r k ,  d e  To k y o  
à Capetown en passant par Londres, 
S i n g a p o u r,  S h a n g h a i ,  S a o  P a u l o 
o u  S y d n e y …  S u r  l e s  t e r r a s s e s  
d e  c a f é ,  d a n s  l e s  é t a b l i s s e m e n t s  
les  plus  prest ig ieux ou encore chez  
soi à la maison, Cointreau se mélange, 
s e  p a r t a g e ,  s e  d é g u s t e  t o u j o u r s  
avec modérat ion. 

Pour créer vos 

propres cocktails , 

rendez-vous  : 

www.cointreau.com

1 9 9 0
Créat ion du 
C osmopol it an 
par Toby C ecch in i , 
à New York.

1 9 2 1
Créat ion 
du Side Car 
par Frank Meyer, 
au R itz à Par is .

1 9 1 3
Créat ion du 
Singapour Sl ing 
par Ngiam Tong 
Boon, au R af f les 
à Singapour.

1 9 4 8
Créat ion de la 
M argar ita par
M argar ita Sames, 
à Acapu lco.



Dans  se s  yeux ,  dans  son  sour i re ,  
s e  l o v e n t  t o u t e  l a  d o u c e u r  m a i s 
auss i  toute  la  déterminat ion d ’une 
pass ion bien ancrée  dans  la  terre . 
À 47 ans,  Carole  Quinton,  nouveau 
nez de la  maison Cointreau depuis  
le  pr intemps 2016,  se  di t  épanouie , 
r i c h e  d e  s a  v o l o n t é  d ’ a p p r e n d r e , 
encore,  toujours .  «  Faire  at tent ion 
à  ce  que l ’on respire ,  à  ce  que l ’on 
mange,  la  nature mérite  un respect 
e x t r ê m e m e n t  p r o f o n d  »  d i t - e l l e .  
D e  s t a g e s  à  l ’ I N R A  e n  é t u d e s  
de  b io log ie ,  une  vocat ion  a  f l eur i 
en  e l le .  Quatre  ans  à  l ’univers i té , 
deux à  l ’ école  d ’ ingénieur  et  t ro is 
en Ecosse pour se  former au métier 
de  sé l ec t ionneur  dans  un  ins t i tu t  
de recherches dédié aux fruits rouges 
( fra ises ,  f ramboises ,  cass is) ,  voi là 
de  quoi  fa ire  de  cet te  épicur ienne 
insp i rée ,  une  pass ionnée ,  exper te 
du monde végéta l .  C ’es t  a ins i  que 

C A R O L E  Q U I N T O N , 
M A Î T R E  D I S T I L L A T E U R 
M A I S O N  C O I N T R E A U

tout au long de son parcours, Carole 
n ’a  cessé  de  se  rapprocher  de  ses 
rac ines .  El le  imagine la  v ie  idéale 
comme un jardin où tout  foisonne : 
car  se lon  e l l e ,  c ’ es t  en  respectant  
l e  r y t h m e  d e  c h a q u e  p l a n t e ,  
d e  c h a q u e  e s p è c e  q u ’ o n  a t t e i n t  
le  plus bel  équi l ibre,  une harmonie, 
l ’Absolu.  Cointreau ? C’est  Angers. 
C’est la douceur angevine de Joachim 
du  Be l lay  mê lée  à  l ’ énerg ie  d ’une 
j e u n e s s e  e s t u d i a n t i n e  q u i  a n i m e  
la  v i l le  365 jours  par an. 

«  C o i n t r e a u ,  c ’ e s t  u n e  M a i s o n 
que j ’ai  l ’ impression de connaître 
depuis toujours… et où je ne cesse 
d’apprendre », affirme Carole Quinton,  
at tent ive à  mult ipl ier  les  l iens avec 
c h a q u e  c o l l a b o r a t e u r.  «  L’ é c o r c e 
d ’orange évei l le  nos  sens .  El le  est  
l ’ image du verger. L’écorce d’orange 
évoque le goût de la douceur du sucre 

e t  de  l a  f ra î cheur  zes tée ,  un ique , 
venue donner du dynamisme.  Tout 
Cointreau est dans cet équilibre-là. »  
Elle poursuit, admirative, animée d’une 
envie de partager jamais rassasiée : 
«  Cointreau,  c ’est  l ’Esprit ,  au sens 
spiritueux, comme au sens philosophique.
Cointreau expr ime une  généros i té 
tou te  par t i cu l i è re ,  de  l a  rondeur,  
de la plénitude. Et en même temps, 
C o i n t r e a u  d o n n e  d e  l ’ é n e r g i e ,  
du mouvement c’est la vie ! » 
Avec Carole  Quinton,  une mémoire 
est  en marche. 
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Créat ion de la 
M aison C oint reau.

Nombre 
de médai l les 
reçues depuis 
sa créat ion.

Premier spot 
publ ic it a i re 
C oint reau signé 
par les Frères 
Lumière.

L e nombre de 
cocktails Cointreau 
référencés à  ce  jour 
dans les  l iv res 
de m i xolog ie .

C onquête 
des États-Unis 
par C oint reau.

L e nombre 
de cockta i l s 
C oint reau ser v is 
chaque jour 
dans le monde.

Q U E L Q U E S  C H I F F R E S  C L É S




